
    OPIS FUNKCJI POMIESZCZEŃ I WYPOSAŻENIA 

                                             PARTER 

„A”- Wejście personelu (od strony zachodniej) 

„B”- Pokój socjalny- 9,71m2 

1- stół o wym. 140x75x76cm i 4 krzesła  

2- blat laminatowy z wpuszczanym zlewem 1-komorowym z ociekami 

3- okrągła umywalka wpuszczana w blat  

4- szafka pod zlewem „80” 

5- szafka pod umywalką „60” 

6-chłodziarka podblatowa 130l, wym. 60x60x85cm, 230v, 0,09 kW 

7- szafka podblatowa „40” z szufladą w górnej części z półką wewn. 
8- szafka wisząca, wym. 80x29x60cm 
„C”- Komunikacja- 6,45m2- przestrzeń otwarta na pom. Socjalne 
„D”- Szatnia personelu- 4,8m2 
9- szafki ubraniowe, typ BHP, (czysta-brudna), wym. 60x50x170cm 
„E”- Toaleta personelu- 4,64m2 
„F”- Korytarz 1- 9,22m2 
„G”- Magazyn 1 główny- 21,95m2 
- Część 1 
10- waga magazynowa, elektroniczna, zasilanie z akumulatora 6V/3,3Ah  
lub 230V- na stanie 
11- stół przyjęcia towaru, konstr. szkieletowa, wym. 120x60x85/90cm 
typ KST- 002 „Komat” (1064 zł) 
12- Lodówka podblatowa z kasetami na próbki żywności, 95l, wym. 47x51x84cm 
230V, 0,10 kW,  „Stalgast”, kat. 850000 (1250 zł) 
13- chłodziarka podblatowa na zwroty towaru zakwestionowanego po dostawie 
(głównie mięso i drób), 130l, wym. 60x60x85cm 230V, 0,09 kW, (około 1000 zł) 
14- szafka chłodnicza 1300/1200L, dwudrzwiowa, wym. 134x80x203cm 
230V, 0,65 kW, na stanie 
15- zamrażarka skrzyniowa ok. 300l, wym. 95x64x85, 230V 
ok. 0,25 kW- na stanie  (rozważyć wymianę na nową!) 
Część 2- pieczywo 
16- regał narożny z polipropylenu, udźwig jednej półki 200kg  
wymiary półek 122x45cm, wys. Konstrukcji 180 cm „Stalgast”, cena uzależniona 
od ilości półek, łączników, itp. W standardzie 4 półki 
 
 



Część 3- warzywa 
17- regał ażurowy na pojemniki z warzywami, stal chromowana  
wym. 153x46x180cm, „Stalgast”, 2 szt., (cena łączna 1288 zł) 
18- zamrażarka skrzyniowa „Ekolab”, 600l, wym. 170x70x85cm  
230V, 0,30 kW, na stanie 
Część 4- mroźnictwo i chłodnictwo ogólnie 
19- zamrażarka skrzyniowa „GEA”, 500l, wym. 158x70x89cm, 2 szt. 
230V, 0,25 kW/szt. 
20- zamrażarka skrzyniowa „Banknedit” GT-350 Automatic, wym. 120x67x84cm, 
230V, 0,25 kW- na stanie (zalecana nowa)  
21- szafa chłodnicza „Forcav” ER-600l, wym. 77x73x185cm, 230V 0,18 kW 
„H”- Magazyn 2, dobowy 
22- szafa chłodnicza 650l „Stalgast”, wym. 680x710x201cm, 2 szt.  
230V, 0,48 kW/szt. 
23- regał ażurowy 183x45x180cm, stal chromowana, „Stalgast” (cena 848 zł) 
„J”- Magazyn 3 suchy 
24- regały polipropylenowe, udźwig półki 200kg, wym. półek 91x45,5cm,  
wys. konstrukcji 180cm, „Stalgast”, w standardzie 4 półki (2 szt. regałów) 
25- regały polipropylenowe (j.w.) wym. półek 122x45,5cm, wys. 180cm, 
„Stalgast”, w standardzie 4 półki (2 szt. regałów)  
Ceny z poz. 24 i 25 uzależnione od ilości półek, łączników, itp. 
26- regał stalowy, 4 półki, wym. 90x40x185cm- na stanie 
„K”- Magazynek 4, w podschodziu (opakowania zwrotne i likwidowane) 
„L”- Komunikacja zaplecza kuchni  
„Ł”- Pomieszczenie biurowe dietetyczki i szefowej kuchni  
27- blat tworzący rodzaj biurka z centralną szafka pod blatem („40”)  wyposażoną 
w szufladę  
28- szafki wiszące z dolnym podświetleniem ledowym, wym. 100x30x70cm, 
2 szt., na zamówienie, podobnie jak pkt. 27 
„M”- Przygotowalnia warzyw naciowych i okopowych oraz owoców  
29- regał polipropylenowy, wym. półek 91x45,5cm, wys. 180cm,  
w standardzie 4 półki (cena uzależniona od ilości półek) 
30- obieraczka do ziemniaków z separatorem obierzyn, wym. 39x77x94cm, 
wydajność 60kg/h, 400V, 0,37 kW, „Stalgast” (4359 zł) 
31- stół roboczy z dwoma komorami zlewów na skrajach i z dolną półką, 
wym. 200x60x85cm, komory 40x40x25cm, „Stalgast” nr katal. 98 085 6 200  
(cena ok. 2550 zł)  
 
 



„N”- Przygotowalnia mięsa, drobiu i ryb 
32- kloc rozbiorowy do mięsa, wym.50x60x76cm – na stanie, wskazany jest nowy 
polietylenowy, „Stalgast” (669 zł) 
33- stół roboczy ze zlewem 2-komorowym, lewym i dolną półką,  
wym. 200x60x85cm „Stalgast”, typ jak z poz. 31 lecz standardowy (2416 zł) 
34- kuchenka mikrofalowa z programem rozmrażania (najlepiej w pojemnikach z 
poliwenglanu typu GN) 
35- stół chłodniczy, roboczy z agregatem dolnym i dwoma komorami o poj. 240l, 
wym. 90x70x88cm, „Stalgast”, nr katal. 84 20 29 (2699 zł) 
36- wilk do mięsa, średnica sitka 60mm, w standardzie 2 sitka z otworami  
5 i 8 mm, wym. 27x49x55cm, 230V, 0,8 kW, „Stalgast” nr katal. 72 11 21  
(1990 zł) 
       UWAGA! Na stanie znajduje się również profesjonalny wilk do miesa i jeśli jest 
pełnosprawny to można rozważyć zakup nowego. 
„O”- Kuchnia właściwa  
37- umywalki do rąk (2 szt.) cena z baterią ok. 270 zł/szt. 
38- zespół 3 uchylnych kociołków warzelnych o poj. ok. 30l/szt., zasilanie 400V 
moc w kW 6-8, na stanie, przyłącze wody stałe, napełnianie wężem 
39- okap przyścienny, ukośny o wym. 160x60x45cm, (wyrób na zamówienie) 
40- stół roboczy ze zlewem 1-komorowym, prawym i dolną półką,  
wym. 160x60x85cm, komora zlewu 40x40x25cm, „Komat”, typ KST-102 (1811zł) 
41- stół roboczy z dolną półką i z szafką z szufladami po stronie lewej,  
Wym. 180x60x85cm, „Komat”, typ KST-026 (2236 zł)  
42- stół chłodniczy 3-komorowy, wym. 179,5x70x80cm, agregat boczny po prawej 
stronie, poj. 390l, 230V, 0,46 kW „Stalgast” nr katal. 84 10 36 (4799zł) 
43- kuchnia elektryczna 6-palnikowa z piekarnikiem i szafką, wym.120x70x85cm 
44- stół roboczy z 2-półkami, wym. 180x60x85cm, „Komat” typ KST-005 
(1701 zł)  
45- stół przyścienny z 2-półkami, wym. 40x70x85cm „Komat” typ KST-005  
(780 zł) 
46- stół przyścienny z 2-szufladami, wym. 45x70x85 „Komat” typ KST- 024 
(1628zł) 
47- okap przyścienny, ukośny o wym. 200x80x45cm, „Komat” typ KOT- 501  
(3091 zł) 
48- kocioł warzelny 150l, elektryczny, 400V, 18 kW, 26A, 2 szt. (1 szt. na stanie  
i 1 szt. do zamówienia, cena nie znana projektantowi) przyłącze wody stałe 
 
 
 



49- piec konwekcyjno-parowy, „UNOX” CHEF TOP ECO 10X GN1/1 
wym. 75x87x104cm, nr kat. 90 07 050 z podstawą 74x55x67,7cm wyposażoną w 
prowadnice blach GN1/1 , nr kat. 90 51 160, zasil. 400V, moc 11,9 kW dostawca 
„Stalgast” (łączna cena 28780 zł) 
50- stolik regałowy, jezdny z prowadnicami dla GN1/1, wym. 45x70x85cm, komat. 
typ KRT-356 (1108 zł)  
51- uchylna patelnia elektryczna o wym. 100x95x85cm, 400V, 12 kW- na stanie 
52- okap wyciągowy przyścienny, ukośny o wym. 220x100x45cm, 2 szt.  
„Komat” typ KOT- 503 (cena sztuki 3319 zł, łącznie 6638 zł) 
53- basen do mycia naczyń i narzędzi kuchennych, wym. 80x60x85cm- na stanie 
wskazana kolumnowa  bateria wyposażona w wąż z pistoletowym dozownikiem 
wody, „Stalgast” nr kat. 65 15 23 (w cenie 1150 zł) 
54- regał z pułkami perforowanymi, przestawnymi na garnki i narzędzia,  
wym. 140x40x180cm, „Komat” typ KRT- 314 (1629 zł) 
55- wąż porządkowy zwijany na bęben, przyłączony na stałe do wody poprzez 
zawór wody ciepłej a najlepiej z mieszalnikiem zimna-ciepła, długość ok. 12m 
56- nadstawki dwupoziomowe na stoły robocze, wym. 170x30x45+45cm, zakup  
„Komat” lub „Stalgast”  
„P”- Ciastownia 
57- stół roboczy z dolna półką, wym. 190x70x85/90cm-na stanie 
58- mikser spiralny do ciasta, „Warma” typ ŁT 4S2, 400V, max. 1,2 kW,  
wym. 60x55x125cm-na stanie 
59- piekarnik 2-komorowy „Fagor” HE 9-20, 400V 12 kW, wym. 85x93x123cm 
typ blach 60x40cm,- na stanie 
„R”- Kuchnia zimna i dystrybucja potraw windą czystą na piętro  
60- stół roboczy chłodniczy, 3- komorowy z agregatem po prawej stronie wym. 
179,5x70x85cm, poj. 390l, 230V, 0,46 kW 
61- szafki wiszące o wym. 90x30x60cm z drzwiami przesuwnymi, „Komat”  
typ KGT-083, 2 szt.  (1180 zł x 2= 2360 zł)  
„S”- Przygotowalnia i magazyn jaj 
62- zlew 1-komorowy „80” wpuszczany w blat  
63- blat roboczy z płyty laminatowej grub. 2,8cm (na zamówienie)  
64- sterylizatory do jaj, 2 szt. – na stanie 
65- chłodziarka podblatowa 130l, wym. 60x60x85cm 230V 0,09 kW 
(cena ok. 1000zł) 
66- umywalka do rąk (cena z baterią ok 270zł) 
„T”- Pomieszczenie porządkowe kuchni i zaplecza 
67- zlew do poboru wody porządkowej i płukania mopa wym. 60x60x45cm 
bateria wychodząca ze ściany co umożliwia wygodne napełnianie wiadra wodą  



68- regał na chemie gospodarczą, dostosowany do wymiarów miejsca  
„U”- Komunikacja- przedsionek 
Przejście przez przedsionek jest w projekcie budowlanym jedną  z dróg ewakuacji 
na wypadek zagrożenia pożarowego. W tym projekcie prowadzi również do 
jednego z magazynów (3).  
                                              

                                                      PIĘTRO 
„A”- wydawalnia dań- wyłączne miejsce dystrybucji. 
69- stół przyścienny z szafką grzewczą wym. 100x60x85cm, 230V, 0,20 kW 
„Komat” KTG-960 (2777 zł) 
70- blaty robocze na szafkach-na stanie 
71- mikrofalówki do ewentualnego podgrzania dań- na stanie lub nowe  
230V-800W 
72- szafki podblatowe na czyste naczynia, sztućce, itp. – na stanie 
73- regał jezdny z prowadnicami GN1/1 i blatem odkładczym wym. 45x60x85cm, 
„Komat” typ KRT- 356 (1702 zł)  
74- umywalka do rąk-na stanie 
75- stolik-podstawa pod garnki, wym. 40x40x45cm, 2 szt. do wydawalni i do 
kuchni właściwej  
„B”- Jadalnia i świetlica 
76- pomocnik kelnerski na sztućce, wym. 65,5x50x112cm, pojemniki 4 X GN1/4 
„Komat”-KWT-408 (1258 zł) 
77- pomocniczy stół odkładczy wym. 110x60x85cm, „Komat”-KST-005 (1170zł) 
78- wózki kelnerskie, 3-poziomowe o wym. 90/100x50x85cm- na stanie, 
ewentualnie do uzupełnienia u producenta, „Komat” KWT-403 (1119/1172 zł) 
„C”- Zmywalnia naczyń stołowych 
79- okienko zdawcze o wym. 50xh=40cm w drzwiach między jadalnią a zmywal- 
nią 
80- pojemnik na resztki z podstawą jezdną i pokrywą z otworem do resztkowania 
„Stalgast” (łączna cena 281 zł) 
81- stół przyścienny z dolną półką i zlewem po lewej stronie, wym. 180x60x85cm 
„Komat”-KST-102 (1934 zł) 
82- stolik odkładczy typu przyściennego na kosz do zmywarki z umytymi wstępnie 
naczyniami, wym. 60x60x85cm, „Komat”- KST-001 (529 zł) 
83- zmywarka z funkcją wyparzania i nabłyszczania, na stelażu, prod. „Fagor-
Concept”, wym. 60x68x126cm, 400V, 4,5 kW- na stanie 
„D”- Pomieszczenie porządkowe 
84- zlew do poboru wody porządkowej i płukania mopa, jak poz. 67 
85- regał na środki czystości, wymiary według dostępności miejsca 



UWAGI: 
1) Urządzenia takie jak piec konwekcyjno-parowy oraz zmywarka naczyń 

muszą być wyposażone w zmiękczacz wody automatyczny lub zwykły. 
Zmiękczacze takie zastosowano w DPS do zmywarek. Jeśli są sprawne 
będzie je można wykorzystać, jeśli nie to można je kupić u 
przedstawiciela np. firmy „Stalgast”. Rozpiętość cen od 249 do 1199zł. 

2) Projekt nie pokazuje urządzeń przenośnych, nastawnych. Zalecany jest 
natomiast zakup nowej krajalnicy do wędlin i serów, wilka do mięsa 
oraz nowoczesnej szatkownicy warzyw, bardzo poręcznej i dużej 
wydajności firmy Robot Coupe CL 20, z kompletem tarcz. Preferowany 
dostawca- przedstawiciel „Stalgastu”. Cena urządzenia 2625 zł + tarcze 
w cenie 800zł za komplet. 

3) Projekt nie pokazuje garnków, patelni, blach i pojemników GN, narzędzi 
kuchennych, drobnych sprzętów, itp. 

4) Meble, maszyny i inne urządzenia będące na stanie DPS a nie pokazane 
i opisane w projekcie nie nadają się do wykorzystania  w nowo 
projektowanych warunkach kuchni i zaplecza. 

5) Zalecany dostawca niewielkiego dźwigu gastronomicznego to Zakład 
Usług Dźwigowych w Toruniu (Holszański) 

 
 


